
le granola croustillant cuit au four.

vous l’adorez aussi ?  



le granola artisanal bio* de

I Just Love Breakfast

apporte le même délice

qu’un croissant frais

il est fait avec grand soin

de façon artisanale

dans notre propre atelier

il est riche en ingrédients

et contient toujours plus de noix

et grains que d’avoine

vraiment riche en saveur

car il est cuit

très, très lentement

à une température basse
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Ce granola est parfaitement 

équilibré. Léger, croustillant et peu 

sucré avec du sirop d'agave et 

d'érable. Subtilement relevé et avec 

de délicieux gros morceaux de 

noix de pécan.

Une recette formidable pour le

#5 : yaourt blanc, quelques

rondelles de citron vert pélées, des 

morceaux de gingimbre confits et 

un peu de sirop de gingimbre. 

Laissez-vous surprendre par la 

texture légèrement croustillante et le 

goût frais et estival de notre granola 

aux fraises et mangue! Même en 

plein hiver, ce granola apporte le 

soleil à votre bol à déjeuner.

Le fruit séché garantisse tant de 

saveur qu’il n’y a plus besoin des 

garnitures supplémentaires. En un 

tournemain, vous servirez un 

breakfast bowl délicieux.

Les copeaux de banane et les noix 

de cajou apportent un peu plus de 

« mordant » à ce granola. Il est 

sucré avec du jus de pomme 

concentré, ce qui lui confère une 

petite touche de fraîcheur fruitée.

Un topping super croustillant pour 

un acai bowl ‘picture perfect’ : 

mélange Holy Berry acai pack + ½ 

banane + 3 fraises + ½ orange

fraîchement pressée.

Nous n'utilisons que les 

meilleures fèves de cacao pour 

préparer le chocolat. En y 

ajoutant les flocons d'avoine, les 

graines et les édulcorants naturels, 

vous retrouvez alors la délicieuse 

saveur pure du chocolat.

Délicieux avec du yaourt blanc, 

quelques morceaux de banane et 

un peu de miel.

#3 CACAO 100% #7 NOIX DE CAJOU / 

BANANE

#8 FRAISE / MANGUE #5 PÉCAN / AMANDES


